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ZMRZLINA

VYBAVENI PROVOZOVNY

zmrzlinovy stroj (s vybérem Vam radi pomiizeme)

tekouci pitna voda — studena, tepla

elektfina — 400V

dvojdrez

umyvadlo

pracovni plocha — neni stanovena velikost, vétSinou staci pracovni deska jako v mensi kuchynce

prostory omyvatelné vodou — nemusi byt kachlicky, ale staci omyvatelna barva, tak aby spliiovala

pozadavek na styk s potravinami

prostor pro skladovani zbozi

mala lednice

vétrani (odvod teplého vzduchu)

provozovna musi spliiovat nafizeni EP 852/2004 o hygiené potravin

provozovna musi mit zpracované HACCP, provozni a sanitacni rad, revize elektro
vie nejprve konzultujte s pfislusnou hygienickou stanici

dalsi pozadavky — dle vyjadieni hygieny v daném misté — odbor Hygiena vyzivy
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HYGIENA VE ZMRZLINOVE PROVOZOVNE

Hygiena ve zmrzlinové provozovné je kli¢cova pro bezpecnost potravin a spokojenost zakazniku.
Zde jsou hlavni hygienicka pravidla a zasady.

1. Osobni hygiena zaméstnanc:

- Dukladné myti rukou pred zahajenim prace, po manipulaci s penézi, po navstévé toalety
a pfi kazdé zméné ¢innosti.

«  Pouzivani jednorazovych rukavic pfi manipulaci se zmrzlinou, kornouty a jinymi surovinami.
Cisty pracovni odév.

2. Cistota pracovniho prostiedi:

Denni ¢isténi a dezinfekce vsech pracovnich ploch a dalSich povrchd.
«  Hygienicka opatteni proti hmyzu, hlodavcim.
3. Hygiena zmrzlinovych strojti a nacini:

Pravidelné ¢isténi a sanitace zmrzlinovych stroju podle pokyn( vyrobce.
«  Pouziti vhodnych dezinfekénich prostiedkd, které jsou bezpecné pro styk s potravinami.

4. Skladovani surovin a hotovych vyrobkii:

Spravné skladovani surovin v ¢istém prostredi a odpovidajici teploté.
«  Oznacovani surovin datem pfijmu a expirace.
Pouzivani pouze schvalenych a nezavadnych surovin.

5. Odpovédnost a kontrola:

Zavedeni HACCP (analyza rizik a kritické kontrolni body).

«  Vedeni zaznam o teplotach skladovani, sanitaci a dodavkach surovin.
Pravidelné Skoleni zaméstnanct v oblasti hygieny a bezpecnosti potravin.

«  Dodrzovani ¢eskych hygienickych norem (vyhlaska €. 137/2004 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby).
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SPRAVNY POSTUP PRIPRAVY ZMRZLIN

4 )

Susené zmrzlinové smési Mixar®, Fredomix® - priprava:

«  Sacek 2 kg susené zmrzlinové smési smichejte (bud metlou, nebo mixérem) se 4 litry
studené pitné vody.

Nechte 20 minut odstat a priibézné promichavejte.

+ Smés je po 20 minutach odstati a dikladném promichani dokonale rozpusténd a pfipravena
na liti do stroje pres cednik.

«  Stroj smés v naslehu zmrazi a zmrzlinu mazete tocit zdkaznikam.

Remeslna sorbeta - ptiprava:

+  Kbelik 3,5 kg dlikladné promichdme se 4 litry studené pitné vody.
Smés po promichani lijeme do zmrzlinového stroje, ktery ji v ndslehu zmrazi.

« Toto femeslné sorbeto obsahuje kousky ovoce a jeho vhodnost pouziti do strojd (Cerpadlo, gravi-
tace) je naznaceno v letaku sortimentu fremesiné sorbeto.

Sorbeta a vodové zmrzliny - pFiprava:

« Sacek 1 kg susené zmrzlinové smési smichejte metlou se 2 litry studené pitné vody.
Nechte 20 minut odstat a pribézné promichavejte tak, aby se obsazeny cukr dokonale rozpustil.

«  Smés je po 20 minutach odstati a dlkladném promichani dokonale rozpusténd a pfipravend na liti
do stroje pres cednik.

«  Stroj smés v naslehu zmrazi a zmrzlinu mazete tocit zdkazniktm.

UHT tekuta zmrzlinova smés - priprava:

«  Smés v baleni protfepeme tak, aby se promichala.
Smés po promichani lijeme okamzité do zmrzlinového stroje.
«  Tatozmrzlina je uréena pro provozy se zvysenou hygienickou ndro¢nosti a do provozoven bez pitné vody.

Poctivy a uspésny zmrzlinar:

- Dba na maximalni hygienu svého provozu pfi praci s Ceskou zmrzlinou z Opoéna.
Dodrzuje doporuéeni pfi vyrobé Ceské zmrzliny z Opo¢na — pomér smési a vody, michani, odstati smési.

- Dba na spravné nastaveni zmrzlinového stroje tak, aby byla zmrzlina hladka, naslehang, jemné konzistence.
Dba na ¢istotu, Upravu a pozitivni pfistup obsluhy pfi prodeji Ceské zmrzliny z Opoéna.

- Dba na srozumitelnost a atraktivitu nabidky véetné zviditelnéni informaci o pouziti pfirodnich
barviv a jinych vyhod.

- Dbé na zviditelnéni svého prodejniho mista propaga¢nimi predméty Ceska zmrzlina z Opo¢na.

- J

www.ceskazmrzlina.cz
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SORTIMENT ZMRZLIN, VCETNE ALERGENU

ALERGENY ALERGENY
. , 1-6, , ; 1-6,
NAZEV VYROBKU 814 7 Vegan NAZEV VYROBKU 8_14 7 Vegan
ZMRZLINOVE SMESI MIXAR® EXTRA SPECIALITY
o =
Vanilka ne ano Caffé Frappé ne ano £
Cokolada ne ano Smetanovy zéklad £
. . ne ano 53
Jahoda ne ano pro kopeckovou zmrzlinu sg
Pistacie ne ano Blue magic ne ano gz
Jogurt ne ano Black magic ne ano £e
Merurika ne ano Pink magic ne ano g8
Visen ne ano Ledovy shake liskovy ofisek ne ano EE
G - ~ =)
vaetanovy ne ano ZMRZLINOVE SMESI SORBETO =%
Susenka ne ano P
. . . Jahoda ne ne ano XS
Smetanova bez pridaného cukru ne ano : =S
" ~ Malina ne ne ano °F
ZMRZLINOVE SMESI FREDOMIX® PREMIUM Cerny rybiz ne ne ano Er
Citron ne ano Cerveny meloun ne ne ano =
. . St
Pomeranc ne ano Mandarinka ne ne ano =5
Jahoda ne ano RUZovy grep ne ne ano s2
Ostruzina ne ano Merurika ne ne ano §§
Banan ne ano Visen ne ne ano 2%
e . <
Cerny rybiz ne ano Citron ne ne ano 32
o L. ==
Borlivka ne ano Zelené jablko ne ne ano =
z o =
Tvaroh ne ano Kanadska borGvka ne ne ano 25
Ananas ne ano Brusinka ne ne ano -z
w3
Mango ne ano Mango ne ne ano 58
. 3
Limetka ne ano Svestka ne ne ano gy
Kaktus ne ano Rakytnik ne ne ano £=
Zelené jablko ne ano Cerny bez ne ne ano g5
Nugat ne ano Granétové jablko ne ne ano gg
/ g vrv ~ z S
Liskovy ofisek ne ano Cerné plody ne ne ano Z=2
Karamel ne ano Broskev ne ne ano 52
Kokos ne ano Maracuja ne ne ano ==
vrv /. 7 . I . =)
Pafizsky krém ne ano Citrusové yuzu — novinka ne ne ano -
. s . = a0
Cokolada ne ano " B
o Vanilka ne ano 23
Pistacie ne ano = . o=
e Cokoldda ne ano BN
Lesni jahoda ne ano — &3
Merurika ne ano LEDOVA TRIST® 2=
—o
Visen ne ano Malina ne ne ano b8
. =co
Malina ne ano Kaktus ne ne ano =&
Slany karamel ne ano Pomeranc ne ne ano ss
Skotice ne ano Cerny rybiz ne ne ano =i
52
Levandule ne ano Cola ne ne ano ]
, ==
Slany arasid ne ano Jahoda ne ne ano EE
Cukrova vata — novinka ne ano Viden ne ne ano =
Mechovy dort — novinka ne ano Tropic ne ne ano éi
ZMRZLINOVE SMESI VODOVE Modra e 2 ane E =
Mango ne ne ano =,
Jahoda ne ne ano . =3
Pomerané ne ne ano Limetka ne ne ano o=
-
a ICE ENERGY ne ne ano S5
Hruska ne ne ano . 33
v Hruska ne ne ano g2
Draci ovoce ne ne ano X S
- Borlivka ne ne ano 5=
Kiwi ne ne ano 3
- o Ananas ne ne ano =
REMESLNA SORBETA Zeleny meloun ne ne ano =
Cerny rybiz ne ne ano Draci ovoce ne ne ano =
Jahoda ne ne ano Mojito ne ne ano g
Mango ne ne ano Maracuja ne ne -
Malina ne ne ano Bezovy kvét — novinka ne ne
Merurika ne ne ano
Hruska ne ne ano y ) L
Mandarinka - novinka ne ne ano Vsechny zmrzlinové smési
Cerveny pomeran¢ - novinka ne ne ano a ledové tfisté jsou bezlepkové.
Razovy grep — novinka ne ne ano
Mak ne ne ano
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V NASICH ZMRZLINACH A TRISTICH
POUZIVAME PRIRODNI BARVIVA.

Prirodni barviva jsou ziskavana z prirodnich zdroj(i - rostlinnych, Zivocisnych
¢i nerostnych, ktera jsou pro lidsky organismus nezavadna.

Proc¢ pouzivame pfirodni barviva?

Y
Jsou bezpecna pro zdravi
Neobsahuji chemikalie ‘ﬂ
Maji pfirozeny plvod '
NezatéZuji zivotni prostredi
/] ‘
Pouzivani pfirodnich barviv je idealni volbou pro ty, A e
~ h' kdo preferuji zdravy a ekologicky Zivotni styl.
N
«

@ Oranzové - karoteny Zlutd —kurkuma @ Cervena—fepa @ Fialova — vino, fedkve %
@ Zelena —chlorofily @ Modra —Blue Spirulina (mofské fasa) @ Cerna — potravinafské uhli A

www.ceskazmrzlina.cz
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ZMRZLINOVY KLUB

Od roku 2025 jsme zavedli novy systém ziskavani vérnostnich bodi pfi nakupu nasich zmrzlinovych smési.

Na vsech kartonovych etiketdch naleznete QR kod, po jehoz nacteni pres ¢te¢ku QR kédl na vasem mobilnim
telefonu budete pfesmérovani na stranky naseho Zmrzlinového klubu. Po jednoduché registraci si vytvofite
vlastni Ucet. Na tento ucet se Vam po kazdém naskenovani QR kédu ze zmrzlinového kartonu pfi¢tou body.

1 Naskenuj QR kdd z etikety

umisténé na zmrzlinové krabici:

Registrace — vytvoreni uctu / Prihlaseni:

_wsahbaleni/Obsan ..
Minimélni trvanlivost do:
Minimélna trvanlivost do:

> il

Viteite ve Zmrzlinovém kiubu Ceské zmezliny z

ste
PRIHLASIT SE
VYTVORIT UCET

[ (=

&}

3 . Vybérodmén

Jednoduchym kliknutim na
nékterou z vybranych odmén
se vam odectou body z vadeho
konta a ndm elektronicky
piijde vase objednavka.

BOHEMILK

OPOCNO

Crap—
e Po nacteni QR kédu
- budete automaticky
2.krok presmérovani na
[ Prihlasovaci stranku.

PRIHLASIT SE
VYTVORIT UCET

Al [ (=

oukszka Ber
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BENZINA

Poukézka Alza - 800KE
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o
B alzac:
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www.ceskazmrzlina.cz
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ZMRZLINOVE AUTO

Prodava a propaguje Ceskou zmrzlinu z Opoéna na Jak mUze pomoci pravé vam? V pfipadé, ze ve vasi
kulturnich a sportovnich akcich s vysokou koncentraci oblasti probihaji kulturni nebo sportovni akce, tak
lidi, na objednavku posiluje kapacitu prodeje nasi zvazte vc¢asné objednani naseho zmrzlinového auta,

stavajici prodejni sité. které na této akci posili nebo samo zrealizuje prode;.
5 i Prodej nasi zmrzliny bude vzdy spojen s propagaci
vaseho prodejniho mista.

= =

Jak objednat zmrzlinové auto na akci? Zakladem je
v€as zajistit rezervaci terminu auta. Rezervaci lze
provést pres rezervani systém na www.ceskazmrzli-
na.cz nebo pfimo u manazera prodeje zmrzliny. Dale
je nutné zajistit kontakt na realizdtora akce spolu
s podminkami Ucasti.

V ptipadé potfeby volejte tel.: 601 583 039

ZMRZLINOVA POHOTOVOST

+ Jsme pfipraveni Vam co nejdfive pomoci.
+  Reagujeme na Vase potieby a snazime se je co nejdfive vyfidit.
«  Odstrafiujeme drobné zévady, sefizujeme stroje.

«  Zajistujeme odborné konzultace. /

4 i.!lll.ll.lll..i

V pfipadé potfeby volejte tel.: 606 047 708 CESKA
ZMRZLINA

Z OPOCNA

606 047 708 r

www.ceskazmrzlina.cz




