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Ceska zmrzlina z Opo¢na je tradi¢ni ¢eska znacka s historii vyroby a vyvoje od roku 1960.
Vyrabi se v mlékdrné BOHEMILK, a. s. v Opocneé pod Orlickymi horami.

Nabidka zahrnuje nejkvalitnéjsi smetanové zmrzlinové smési Mixar Extra®, mlécné smési
Fredomix Premium?®, sorbeta, vodové zmrzliny a ovocné femesiné zmrzliny. Déle pak
smési na ledové tristé, speciality a caffé frappé. Vybér kvalitnich surovin je u nds na
prvnim misté, proto jiz nékolik sezon pouzivame v nasich vyrobcich pfirodni barviva.
Ke zmrzlinam nabizime i velmi bohaty doplrkovy sortiment - napft. kornoutky, polevy,
posypy a dalsi.

Dlouholeté zku3enosti s vyvojem a vyrobou nam davaji profesionalni zazemi. Diky
spolupraci, s Vami zakazniky, se posouvame, rozvijime a mizeme spolecné nabidnout
zajimavé pfichuté a variace.

Ceskou zmrzlinu z Opoéna si oblibily miliony zékaznik( a jsme radi, ze jste mezi nimi i vy.
Pomuzeme Vam stat se zmrzlinarem.

Lucie Peterova Ing. Josef Barto$
Vedouci prodeje zmrzlinové sekce Generalni feditel




VYBAVENI PROVOZOVNY

zmrzlinovy stroj (s vybérem Vam radi pomizeme)

tekoudi pitna voda — studena, tepla

elektrina — 400 V

dvojdrez

umyvadlo

pracovni plocha — neni stanovena velikost, vétsinou staci pracovni deska jako v mensi kuchynce
prostory omyvatelné vodou — nemusi byt kachlicky, ale staci omyvatelna barva, tak aby splnovala
pozadavek na styk s potravinami

prostor pro skladovani zbozi

mala lednice

vétrani (odvod teplého vzduchu)

provozovna musi splnovat narizeni EP 852/2004 o hygiené potravin

provozovna musi mit zpracované HACCP, provozni a sanitacni rad, revize elektro

vse nejprve konzultujte s prislusnou hygienickou stanici

dalsi pozadavky — dle vyjadreni hygieny v daném misté — odbor Hygiena vyzivy
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HYGIENA VE ZMRZLINOVE PROVOZOVNE

Hygiena ve zmrzlinové provozovné je klicova pro bezpecnost potravin a spokojenost zakaznik.
Zde jsou hlavni hygienicka pravidla a zasady.

1. Osobni hygiena zaméstnanci:

«  Dukladné myti rukou pred zahajenim prace, po manipulaci s penézi, po navstévé toalety

a pii kazdé zméné cinnosti.
- Pouzivanijednorazovych rukavic pfi manipulaci se zmrzlinou, kornouty a jinymi surovinami.
. Cisty pracovni odév.

2. Cistota pracovniho prostiedi:

- Denni cisténi a dezinfekce vsech pracovnich ploch a dalsich povrcha.
« Hygienicka opatteni proti hmyzu, hlodavctim.
3. Hygiena zmrzlinovych strojii a nacini:

«  Pravidelné cisténi a sanitace zmrzlinovych strojli podle pokyn( vyrobce.
«  Pouziti vhodnych dezinfekénich prostfedkd, které jsou bezpeéné pro styk s potravinami.

4, Skladovani surovin a hotovych vyrobkaii:

«  Spravné skladovani surovin v ¢istém prostiedi a odpovidajici teploté.
«  Oznacovani surovin datem pfijmu a expirace.
« Pouzivani pouze schvalenych a nezavadnych surovin.

5. Odpovédnost a kontrola:

- Zavedeni HACCP (analyza rizik a kritické kontrolni body).

- Vedeni zaznam o teplotach skladovani, sanitaci a dodavkach surovin.

«  Pravidelné skoleni zaméstnanct v oblasti hygieny a bezpecnosti potravin.

- Dodrzovani ¢eskych hygienickych norem (vyhlaska ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby).
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SPRAVNY POSTUP PRIPRAVY ZMRZLIN

Susené zmrzlinové smési Mixar®, Fredomix® - priprava:

« Sacek 2 kg susené zmrzlinové smési smichejte (bud' metlou, nebo mixérem) se 4 litry
studené pitné vody.

«  Nechte 20 minut odstat a priibézné promichavejte.

«  Smeés je po 20 minutach odstati a diikladném promichani dokonale rozpusténa a pfipravena
na liti do stroje pres cednik.

«  Stroj smés v naslehu zmrazi a zmrzlinu mtizete tocit zakaznikam.

Remeslna sorbeta - pfiprava:

«  Kbelik 3,5 kg dtkladné promichame se 4 litry studené pitné vody.

«  Smés po promichani lijeme do zmrzlinového stroje, ktery ji v naslehu zmrazi.

« Toto femeslné sorbeto obsahuje kousky ovoce a jeho vhodnost pouziti do strojti (¢erpadlo, gravi-
tace) je naznaceno v letaku sortimentu femeslné sorbeto.

Sorbeta a vodové zmrzliny - priprava:

« Sacek 1 kg susené zmrzlinové smési smichejte metlou se 2 litry studené pitné vody.

«  Nechte 20 minut odstat a priibézné promichavejte tak, aby se obsazeny cukr dokonale rozpustil.

«  Smeés je po 20 minutach odstati a diikladném promichani dokonale rozpusténa a pfipravena na liti
do stroje pres cednik.

«  Stroj smés v naslehu zmrazi a zmrzlinu mtzete tocit zakazniktm.

UHT tekuta zmrzlinova smés - priprava:

«  Smés v baleni protfepeme tak, aby se promichala.
«  Smés po promichani lijeme okamzité do zmrzlinového stroje.
- Tato zmrzlina je uréena pro provozy se zvysenou hygienickou naro¢nosti a do provozoven bez pitné vody.

Poctivy a Uspésny zmrzlinak:

. Dba na maximalni hygienu svého provozu pfi praci s Ceskou zmrzlinou z Opocna.

«  Dodrzuje doporuceni pii vyrobé Ceské zmrzliny zOpo¢na — pomér smési a vody, michani, odstati smési.

«  Dba na spravné nastaveni zmrzlinového stroje tak, aby byla zmrzlina hladka, naslehana, jemné konzistence.

. Dba na ¢istotu, Gpravu a pozitivni pFistup obsluhy pfi prodeji Ceské zmrzliny z Opo¢na.

« Dba na srozumitelnost a atraktivitu nabidky véetné zviditelnéni informaci o pouziti pfirodnich
barviv a jinych vyhod.

- Dba na zviditelnéni svého prodejniho mista propagac¢nimi predméty Ceska zmrzlina z Opocna.

% ¥,

www.ceskazmrzlina.cz




D G Auy Ay BB WA WA W N

P 9 9 50009

SORTIMENT ZMRZLIN, VCETNE ALERGENU

ALERGENY ALERGENY
NAZEV VYROBKU e 7 Vegan  NAZEVVYROBKU ) 7 Vegan
Vanilka ne ano Caffé Frappé ne ano ke
Cokolada ne ano Smetanovy zdklad %g
Jahoda ne ano pro kopeckovou zmrzlinu " e is
Pistacie ne ano Blue magic ne ano gg-
Jogurt ne ano Black magic ne ano Eg
Merurika ne ano Pink magic ne ano g%
Visen ne ano Ledovy shake liskovy ofisek ne ano gE
Sudenka ne ano Lo
Smetanova bez pfidaného cukru ne ano Jah?da e He e §§:
et ne ne | ano  ET
ZMRZLINOVE SMESI FREDOMIX® PREMIUM Cerny rybiz ne ne ano ]
Citron ne ano Cerveny meloun ne ne ano =
Pomeran¢ ne ano Mandarinka ne ne ano §_§
Jahoda ne ano RZovy grep ne ne ano E z
Ostruzina ne ano Merurika ne ne ano §;‘§‘
Bandn ne ano Visefi ne ne ano .,%
Cerny rybiz ne ano Citron ne ne ano § g
Bortivka ne ano Zelené jablko ne ne ano T
Tvaroh ne ano Kanadska bortvka ne ne ano 2Z
Ananas ne ano Brusinka ne ne ano f;
Mango ne ano Mango ne ne ano S
Limetka ne ano Svestka ne ne ano §“§
Kaktus ne ano Rakytnik ne ne ano gE
Zelené jablko ne ano Cerny bez ne ne ano g ;
Nugét ne ano Granétové jablko ne ne ano 25
Liskovy ofsek ne ano Cerné plody ne ne ano % g‘
Karamel ne ano Broskev ne ne ano 3e
Kokos ne ano Maracuja ne ne ano %_3-}‘
Pafizsky krém ne ano Citrusové yuzu — novinka ne ne ano ; g,
Cokolada ne ano Vanilk é’;é
Pistacie ne ano canl a 4 2 &
z okolada ne ano e
Lesni jahoda ne ano : g3
Merurika ne ano LEDOVA TRIST® %%
Viden ne ano Malina ne ne ano E;‘
Malina ne ano Kaktus ne ne ano B
Slany karamel ne ano Pomerané ne ne ano g
Skofice ne ano Cerny rybiz ne ne ano g-'g
Levandule ne ano Cola ne ne ano =
Slany arasid ne ano Jahoda ne ne ano ‘§"§‘:
Cukrova vata — novinka ne ano Vigeri ne ne ano £
Mechovy dort — novinka ne ano Tropic ne ne ano gé
B b N
Mango ne ne ano EE
Jahoda ne ne ano ; E3
Pomerané ne ne ano Limstia o= o s &'z
ICE ENERGY ne ne ano 23
Hruska ne ne ano Hrugka ne ne ano 25
Dracf ovoce ne ne ano = =
Kiwi g e e Bortivka ne ne ano B
Ananas ne ne ano =
Zeleny meloun ne e a0 3
Cerny rybiz ne ne ano Drati ovoce ne ne ano =
Jahoda ne ne ano Mojito ne ne ano g
Mango ne ne ano Maracuja ne ne ano =
Malina ne ne ano Bezovy kvét — novinka
Merurika ne ne ano
Hruska ne ne ano
Mandarinka - novinka ne ne ano Viechny zmrzlinové smési
Cerveny pomerané — novinka ne ne ano a ledové tfiSté jsou bezlepkoveé.
RaZovy grep — novinka ne ne ano

Mak ne | ne | ano
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V NASICH ZMRZLINACH A TRISTICH
POUZIVAME PRIRODNI BARVIVA.

Prirodni barviva jsou ziskavana z prirodnich zdrojt - rostlinnych, zivocisnych
¢i nerostnych, ktera jsou pro lidsky organismus nezavadna.

Proc pouzivame prirodni barviva?

Jsou bezpecna pro zdravi

Neobsahuji chemikalie ‘qj
Maji pfirozeny ptvod '
_ Nezatézuji Zivotni prostredi
A4
Pouzivani prirodnich barviv je idedlni volbou pro ty, £ A
t"p kdo preferuji zdravy a ekologicky Zivotni styl.

@ Oranzova - karoteny Zlutd — kurkuma @ Cervend —tepa @ Fialova —vino, fedkve 0
‘ @ Zelena - chlorofily @ Modra — Blue Spirulina (moiska fasa) @ Cema- potravinarskeé uhli f

www.ceskazmrzlina.cz
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ZMRZLINOVY KLUB

Od roku 2025 jsme zavedli novy systém ziskavani vérnostnich bodt pfi nakupu nasich zmrzlinovych smési.

Na vsech kartonovych etiketach naleznete QR kéd, po jehoz nacteni pies ¢tecku QR koédd na vasem mobilnim
telefonu budete pfesmérovani na stranky naseho Zmrzlinového klubu. Po jednoduché registraci si vytvofite
vlastni ucet. Na tento ucet se Vam po kazdém naskenovani QR kédu ze zmrzlinového kartonu pfic¢tou body.

1 Naskenuj QR kod z etikety 2

G ST - Registrace — vytvoreni tictu / Prihlaseni:
umisténé na zmrzlinové krabici:

Obsah baleni Obsah ba.
Minimilnitrvaniivost do:

Po nacteni QR kédu
budete automaticky
presmérovani na
Prihlasovad stranku.

Vit v Zoverincerben kiutes Conid mrsheny £

S hend e rvhenaresl % bt g atint 8 ot

Kub.ceskazmrzlina.cz

3. Vybérodmén

Jednoduchym kliknutim na
nékterou z vybranych odmén
se vam odectou body z vaseho
konta a nam elektronicky
prijde vase objednavka.

BOHEMILK

orPOEND

www.ceskazmrzlina.cz



ZMRZLINOVE AUTO

Prodava a propaguje Ceskou zmrzlinu z Opoéna na Jak mize pomoci pravé vam? V pripadé, ze ve vasi
kulturnich a sportovnich akcich s vysokou koncentraci oblasti probihaji kulturni nebo sportovni akce, tak
lidi, na objednavku posiluje kapacitu prodeje nasi zvazte v€asné objednani naseho zmrzlinového auta,

stavajici pl’OdEjnI sité. které na této akci posili nebo samo zrealizuje prode;j.
St % Prodej nasi zmrzliny bude vzdy spojen s propagaci
vaseho prodejniho mista.

Jak objednat zmrzlinové auto na akci? Zakladem je
vCas zajistit rezervaci terminu auta. Rezervaci Ize
provést pres rezervacni systém na www.ceskazmrzli-
na.cz nebo pfimo u manazera prodeje zmrzliny. Dale
je nutné zajistit kontakt na realizatora akce spolu
s podminkami Gi¢asti.

V ptipadé potieby volejte tel.: 601 583 039

ZMRZLINOVA POHOTOVOST

« Jsme pfipraveni Vam co nejdfive pomoci.
« Reagujeme na Vase potfeby a snazime se je co nejdfive vyfidit.
+  Odstraiujeme drobné zavady, sefizujeme stroje.
«  Zajistujeme odborné konzultace.

"._ .l...'.l.ll%h
KA

V ptipadé potieby volejte tel.: 606 047 708 /‘

; *\f‘ﬂw

606 047 708
www.ceskazmrzlina.cz
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DISTRIBUCE V REGIONECH

www.ceskazmrzlina.cz
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1. Praha a severni Cechy: 3. Jizni a zdpadni Cechy: 5. Jizni Morava: 7. Ostravsko, Tésinsko:

Antonin Griindl — AGL s.r.o. Libor Polivka Libor Kratochvil Revenge snack

tel.: +420777 728 772 tel.: +420 777 641 166 tel.: +420 777 225 655 tel.: +420 608 830 368

info@zmrzlinazopocna.cz polivka@zmrzlinapoli.cz +420 775 192 859 +420 730 601 877

www.zmrzlinazopocna.cz www.zmrzlinapoli.cz zmrzlinakratochvil@seznam.cz topzmrzliny@gmail.com
www.zmrzlina-kratochvil.cz www.topzmrzliny.cz

2. Stredni Cechy, Vysoéina 4. Vychodni Cechy: 6. Olomoucko: 8. Novy Jiéin, Zlin, Krnov,

a Brnénsko: Petr Zarecky Ing. Pavla Dufkova Bruntal:

Vaclav Duben - Frigo HBs.ro.  tel.: +420 776 663 384 tel.: +420 775 766 762 Tomas Onderka

tel.: +420 775 565 869 zmrzlina.zarecky@seznam.cz Ing. Martin Linhard tel.: +420 608 82_8 427

frigohb@frigohb.cz www.zmrzlinovesmesi.cz tel.: +420 775 766 765 tonderka@email.cz

www.frigohb.cz info@zmrzlinaceska.cz www.zmrzlina-opocno.cz

www.zmrzlinaceska.cz

YudD §3 @

Vice informaci na adrese vyrobce: BOHEMILK, a. s., Podzamdi 385, 517 73 Opocno | Manazer pro zmrzlinu: +420724 213 439
zmrzlina@bohemilk.cz, www.ceskazmrzlina.cz, tel.: +420 494 678 224 Obchodni zastupce: +420 606 047 708




